Tuotteiden valmistaminen

Luomun kdyttdminen on ammattikeittiolle hyva kilpailuetu, joten sen kdytostd kannattaa kertoa. Ker-
tominen voi tapahtua esim. ruokalistoilla, nettisivuilla, linjastossa tai henkilokunta voi itse olla paikalla
kertomassa asiakkaille tuotteiden alkuperdstd. Kertominen saa tapahtua vapaasti, kunhan asiakasta
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Keittio on itse vastuussa siitd, ettd se mitd asiakkaalle kerrotaan tuotteen luomuisuudesta, pitda paik-

kansa. Ndiden vditteiden valvonta kuuluu paikalliselle terveystarkastajalle. I U O M U N

Ruoka-annoksen nimessd voidaan kdyttdd sanaa luomu, vain jos annoksen kaikki maatalousperdiset
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raaka-aineet ovat luomua. Tavanomaisesti tuotettuja raaka-aineita voivat olla ainoastaan luomu-

asetuksen (889/2008, litteet 8 ja 9) sallimat tuotteet ja lisdaineet, ja ndiden pitoisuus valmiissa annok- KAY I I O O N
sessa saa olla enintddan 5 %.

Jos kaikki kdytetyt raaka-aineet, myds mausteet, eivat ole luomua, tuotetta ei voi nimittdd luomutuot- AM M ATT' K E |TT| OSSA

teeksi. Silloin voi kertoa mitkd raaka-aineista on luomua vaikkapa tuoteselosteessa.

Luomuelintarvikkeiden valmistus on kaikissa vaiheissa pidettava joko ajallisesti tai paikallisesti erilldan
tavanomaisesti tuotetuista elintarvikkeista tuotteiden sekoittumisen estdmiseksi. Luomut pitdd olla sel-
vasti merkittyja koko ajan.

KEITTIO

Keittion pitad ilmoittautua Eviran luomuvalvon- Katso video luomuruoan merkitsemisesta

taan, jos se https://youtu.be/R70nK_ZIP64

+ valmistaa, pakkaa ja merkitsee luomutuot- Veuiube > Lueruruela mevittelesse 7
teita, esimerkiksi tekee luomumerkinnat Z

ulosmyytdvddn take away -tuotteeseen tai
jalosteeseen.

Viesti luomusta oikein —hanke on julkaissut Luomun kdyttdjan kasikirjan, jossa on tarkemmin tietoa
luomun varmentamisesta ja luomun kaytoésta sekd viestinndstd.

Kirjan l6ydat osoitteesta http://urn.fi/URN:ISBN:978-951-588-555-5 tai

www.theseus.fi > Haku "Luomun kdyttdjan kdsikirja”.

Viesti luomusta oikein -hanke
www.mamk.fi/luomuviestinta

Luomutuotannon tdrkeimpdnad periaatteena on tuottaa tuotteita, joiden valmistus-

menetelmat eivat ole haitallisia ympdristolle, eivatka ihmisten, kasvien tai eldinten terveydelle ja
hyvinvoinnille. Kiinnostus luomutuotteita kohtaan kasvaa koko ajan ja kysynta lisaantyy. Luomu-
tuotteiden kdytto on helppoa ammattikeitticissd, kunhan muistaa huomioida muutamia asioita.

University of Applied Sciences ruokaa ja luonnonvaroja
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Kaikkien, jotka toimittavat luomuelintarvikkeita,
on kuuluttava johonkin luonnonmukaisen tuo-
tannon valvontajdrjestelmddn. Ennen tilauksen
tekemistd pyydd ndhtdvaksi tavarantoimittajan
voimassa oleva luomutodistus. Voit myos tar-
kastaa Eviran sdhkoisestd luomuhakupalvelusta
l6ytyykd tavarantoimittajalta voimassa olevaa

luomutodistusta.

TAVARAN
VASTAANOTTO

Vastaanotettaessa tuotteita taytyy tehda lahe-
tykselle vastaanottotarkastus. Siind varmennu-
taan, ettd yrityksen vastaanottamat tuotteet

ovat luomua. Varmistetaan, ettei tuote ole vaih-

tunut eikd sita ole korvattu toisella.
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CocTaB: MyKa PiaHaa LIBASHOCMOAOTAA
(349%), Bopa, MyKa MIEHMHaR, XAONbA Kap-
TopeAbHbIe, OTPY6M OBCAHbIE, MyKa PiaHast
OCONOAQBAHHAS, ADOOKN, COAb HOAVPOBAHHAS,
CoaeprT 56% Myki PIKAHON LIEABHOCMOAO-
TOV OT OB MaCCh! MyKi.
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Tuotteista pitdd 6

kinndt. Pakatuissa tuotteissa niin ammat-
tikeittidissa kuin kaupoissa tulee kaikissa
tuotteissa olla EU:n lehtimerkki, valvontavi-
ranomaisen tunnus ja tieto tuotantopaikas-

FI-EKO-201
ta.

Tuotettu Suomessa

Tuotteiden pitdd vastata tuotteen mukana
seuraavan saateasiakirjan, kuten lGhetyslis-
tan tai rahtikirjan, tietoja.

Saateasiakirjassa on kaikkien luomutuottei-
den kohdalla tuoterivilld maininta "luomu”.

Valvontaviranomaisen tunnus tuotteessa ja
ldhetyslistassa tulee olla sama.

Reitti
460556

Toimittaja
MEIRA NOVA OY

TOIMITUSLUETTELO

Lahetysosoite
~ [MIKKELIN AMMATTIKORKEAKOULU OY
RAVINTOLA TALLI
|PATTERISTONKATU 2
50100 MIKKELI
Laskutusosoite
MIKKELIN AMMATTIKORKEAKOULU OY

400 KUOPIO Toimitus Nr

97264471

FI-EKO-201
Kuljetus Nr
234738

. Kuorma siséan lastaus/ huolto-oven kautta
No milk, lactose free, no additives,

no added sugar, high fiber oL 299

02066 DOCUSCAN

Kuljetusliike A. Pitkaldhetys Oy
Thaw and serve frozen bread

Ingredients: Organic whole grain rye

flour (34%), water organic wheat flour,
organic potato flakes, organic oat bran,
malted organic rye flour, yeuct and wn
(iodized). 56% of the grain used in baking &
whole grain rye.

Instructions for use: Defrost a1 room e
perature for approximately 60 minutes. Bake the
bread approximately 7 minutes at 210-230°C.
Product can be served without baking,

PLEASE NOTE! The baking guidelines may

vary according to your equipment. 1
Producer: Fazer Bakeri
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Asiakkaan
ostotilaus

Tavaran nimi M nova

nimike
viite
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numero
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1075005
1072470
1072354
1072327
104518
1079205
1035331
106443
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17228801
17228801
17228801
17228801
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40]ISA-19.4.20
50]ISA-19.4.20
60]ISA-19.4.20
70]ISA-19.4.20
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RUISPALAT RUSTIIKKI 50X60G KYPSA VAASA
SAARISTOLAISPALALEIPA 72X60G KYPSA VAASA
APPELSIINILOHKO 5X1KG ORKLA

OOLANNIN PERUNAMUUSI 1X8KG ORKLA
PAKATTU PURJO 4X2,5KG/10KG PY4610 ARDO
LUOMUKETSUPPI SE-EKO-005 6X2,5KG

Finland, www fazer. com

Ta
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Parasta ennen:
Biist fre:

Katso vastaanottotarkastus videolta: https://youtu.be/jEIKJbqVmew. Youtube > Luomutuotteiden vastaanotto

TAVARAN
VARASTOINTI

Kaikkien tyontekijciden tulee olla perehdy-
tettyjd siihen, miten luomutuotteita sdilyte-
taan oikein.

Tuotteita varastoitaessa tulee huolehtia
tuotteiden erillddn pidosta eli luomutuotteet
eivdt saa pddstd sekoittumaan tavanomai-
sesti tuotettujen tuotteiden kanssa.
Luomutuotteiden pitad olla selkedsti merkit-
tyjd, ettei sekoittumista padse tapahtumaan.
Ennen kuin varastopaikalle vieddan luomu-
tuotteita, taytyy varmistua, ettei paikalle ole
vahingossa laitettu tavanomaisia tuotteita,
jotta ei aiheudu sekaantumisen vaaraa.
Mikali valmistetaan myos tavanomaisia tuot-
teita, pitdd luomuelintarvikkeille olla selvasti
merkityt omat varastoalueet tai erilliset tilat.
Avatut pakkaukset tulee olla suljettuna niin
hyvin, ettei sekoittumista ei-luomujen ja luo-
mujen elintarvikkeiden valilld padse tapahtu-
maan.

Jos luomutuotetta sdilytetaan vadrin ja se
pddsee sekoittumaan jonkin ei-luomun kans-
sa, tuote pitdd myydad eteenpdin tavanomai-
sena tuotteena, ei luomuna.

Ohrasuurimo

Vehnajauho
Kaurahiutale
Spelttinelmi
Ruisjauho
Oregano, kuivattu
Couscous

Portaat Luomuun —ohjelmassa olevat ammatti-
keittiot mddrittelevat mitkd raaka-aineet heill
on luomua. Talldin kyseisia tuotteita ei ole sa-
manaikaisesti tavanomaisina kdytossd. Nain eril-
laanpito on helppoa ja selkeda.



